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Waging am See/NuRdorf. To-
maten tber Tomaten, dicht und
meterhoch - die reiche Ernte, die
im Gewéchshaus von ,,De Gmia-
sara“ in Sondermoning bei Nuf3-
dorf heranwichst, sorgt fiir Ein-
druck bei den rund 30 Besuchern,
| die vor kurzem auf dem landwirt-
| schaftlichen Betrieb vorbeige-
schaut haben. Organisiert durch
die Okomodellregion Waginger
See — Rupertiwinkel waren die Be-
rufskollegen, Biogemiisegértner
und Biolandwirte aus Waging,
Wonneberg, Kirchanschéring
oder Fridolfing gekommen, um
sich auszutauschen und Tipps
oder Anregungen zu holen.

Im zweiten Gewichshaus wa-
ren den Besuchern vor allem die
lippigen Schlangengurken-Pflan-
zen ins Auge gestochen, ebenso
die Auberginen und Paprika. ,Der
kiihle, regnerische Juli verschaffte
unseren Gurken eine Erholungs-
phase von der Hitze", erklérte Sa-
ra Miillner und ergénzte: ,Mit der
erneuten Wiarme haben sie im Au-
gust wieder richtig losgelegt.”

Anders als in groRen Gemiise-
baubetrieben tiblich, wo alle Be-
dingungen auf den Anbau einer
Sorte optimiert werden, bestehen
die Tomaten im Gewzchshaus der
»Gmiasara“ aus einer Mischung
von veredelten und unveredelten
Sorten, von modernen ertragrei-
chen Ziichtungen und alten Sor-
ten wie zum Beispiel dem ,Och-
senherz“. Wie nach Demeter-
Richtlinien iiblich, werden die
Pflanzen und das Bodenleben mit
gemeinschaftlich  hergestellten
Prédparaten aus heimischen Kriu-
tern gestirkt. ,Das ist éin dhnli-
cher Effekt wie beim Einsatz ,ef-
fektiver Mikroorganismen®,

Kulturpflege durch das regelmi-
Rige Entfernen alter Blitter und
weitere MaRnahmen erfordere
fiir beide Gewdchsh&duser und fiir
einen Hektar Freilandgemiise et-
wa 30 Stunden Handarbeit pro
Gartner und Woche, halte aber
das Gemiise auch ohne Pestizide
gesund.

Im Freiland wachsen
Blumen, Salate, Kiirbisse

Im Freiland werden zahlreiche
Gemiisearten angebaut, darunter
Salate, Zucchini, Krautsorten, Ro-
te Riiben und Kiirbisse, aber auch
eine grofe Vielfalt an Blumen.
»Das Unkraut halten wir gut durch
Hacken zum richtigen Zeitpunkt
in Schach®, erkldrt Sara Miillner.
So spare man sich viel Zeit, die
ansonsten fiirs Jaten aufgebracht
werden miisse. ,Nur manchmal
machtuns das Wetter einen Strich
durch die Rechnung”, gibt sie mit
einem Augenzwinkern zu. Des-
halb seien die Kiirbisse heuer
einem starken Unkrautdruck aus-
gesetzt, ,die Kultur schliefft bei
kithlem Wetter spit die Reihen,

Gemeinderat trifft
sich heute Abend

Kirchanschoring. Die nichste
Gemeinderatssitzung in Kirchan-
schoring findet am heutigen Don-
nerstagabend ab 19.30 Uhr in der
Aula der Grundschule: statt. Auf
der Tagesordnung stehen die Ver-

eidigung des neuen Gemeinde-
ratemitoliede Dr  Maxdmilian

meinte Miillner. Eine intensive-

und Sebastian Rieder.

Die rund 30 Teilnehmer der Okomodellregion-Veranstaltung begutach-

ten Wiesen und Felder in Sondermoning.

»DE GMIASARA“

hren Betrieb haben die bei-

den Jungunternehmer Sara
Miillner und Sebastian Rieder
vor gut einem Jahr von Bioge-
miisegidrtmer Hans Dandl ge-
pachtet. Dieser behilt nach der
Ausgliederung fiir sich nur
| noch den Anbau von Spétkar-
| toffeln und Getreide bei. Einen
Grofteil seiner Flichen hat er
an die beiden Quereinsteiger
verpachtet, die zwei bestehen-
den Gewichshauser an sie ver-
kauft, die vorhandenen Be-
triebsmittel nach einem Probe-
jahr iiberlassen.
| ,Wir kannten den Betrieb
schon vorher recht gut und wa-

arbeiter angestellt, sagt Sebas-
‘tian Rieder. Sara Miillner ist Ag-
rarwissenschaftlerin, hatte
nach dem Studium bereits viel-
versprechende Posten in Aus-
sicht, wollte aber , keinen Biiro-
job mehr machen”. Sebastian
Rieder ist gelernter Bio-Gemii-
segértner, der bereits in seiner
Ausbildungszeit seine Liebe
zum Marktgehen und zum Kun-

ren beide eine Zeit lang als Mit-.

»De Gmiasara“ nutzen fleiBig die
Plattform Instagram, um auf ihren
Arbeitsalltag und besondere An-
gebote aufmerksam zu machen.

— Foto: Screenshot

denkontakt entdeckte. Die bei-
den schétzen sich gegenseitig
sehr und ergénzen sich in der
Zusammenarbeit, ,wir sind ein

“«

gutes Gespann“, wie sie sagen.

zum Hacken war es zu nass, und
die Vorbereitung der Fliche war
nicht optimal. Aber die Kiirbisse
wachsen trotzdem“. Néchstes
Jahr, so Miillner, werde auf dieser
Parzelle eine sogenannte Gesun-
dungsfrucht folgen, die den Un-
krautdruck reduziert.

Durch eine Teilung der Felder
in viertelhektargrofe Schlédge soll

& Wonneberg

,JAltes Gemiise im
neuen Gewand“

Wonneberg. Der Obst- und
Gartenbauverein Wonneberg ver-
anstaltet am Dienstag, 26. Sep-

tember, einen Kochabend mit
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eine vielseitige Fruchtfolge auf-
rechterhalten werden. Der Anbau
verschiedener Gemiise-Familien,
Kleegras, Getreide-Begriinung
und Griindiingung im Wechsel
sorgt fiir ein gesundes Bodenle-
ben und ausreichend Nahrstoffe.
Ganz nebenbei kénne sich da-
durch eine natiirliche Insekten-
und Niitzlingsfauna entwickeln.

»Das sind wirklich Idealisten®

»De Gmiasara“ aus NuRdorfleben vor, wie mehr heimisches Biogemiise funktionieren kann —Lob von Kollegen bei Besuch
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»Mit der erneuten Warme legen sie wieder richtig los®, erklart Sara
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Miiliner den Besuchern den Wachstumsschub der Gurken. ' — Fotos: privat

»Als Demeterbetrieb streben wir
nach moglichst geschlossenen
Kreisldufen. Fiir uns sind auch tie-
rische Diinger wichtig. Bei uns
grasen deshalb sechs Mutterscha-
fe mit Nachwuchs®, so Sebastian
Rieder. Weil der Diinger noch
nicht ganz reicht, wird von einem
nahen Demeter-Betrieb Rinder-
mist bezogen. Auch organische
Diinger wie Haarmehlpellets,
Hormnspéne und Vinasse kommen
im kleinen Stil zum Einsatz, um
Niéhrstoffliicken zu schlieRen.

Derzeit stoflen die
,»Gmiasara“ an ihre Grenzen

Die beiden ,Gmiasara“ haben
sich neben der bisherigen Beliefe-
rung von Liden eine Direktver-
marktung aufgebaut. ,Zwei Mal
die Woche sind wir auf lokalen
Wochenmirkten mit unserem
Stand vertreten“, erklirte Rieder.

»Ein groBer Traum wire der An-
bau im Mulch, ein stets bedeckter
Boden hilt Wasser besser und ist
dadurch lebendiger und humus-
reicher. Aber: arbeitstechnisch
stoflen wir zu zweitim Moment an
unsere Grenzen“, gibt Sara Miill-
ner zu. Auch die Anbautechnik
und die Vermarktung des Gemii-
ses und der Blumen miissen
schrittweise mitwachsen. ,Gro-
Ben Respekt“ bescheinigte eine
Teilnehmerin, die selbst Imkerin

ist, den jungen Leuten nach der
Besichtigung: ,Das sind wirklich
Idealisten®. 1

»Der Selbstversorgungsgrad bei
heimischem Gemiise ist zu nied-
rig®, erklart Alfons Leitenbacher,
Leiter des AELF Traunstein, der
sich tiber das entstehende Bioge-
miisenetzwerk in der Region freut.
»Auch mit Feldgemiise fiir dig
AuRer-Haus-Verpflegung konnen
interessierte Betriebe ein Zusatz-
einkommen erwirtschaften. 2020
hat die bayerische Staatsregie-
rung beschlossen, dass bis spites-
tens 2025 in allen staatlichen Kan-
tinen mindestens 50 Prozent Le-
bensmittel aus regionaler oder
biologischer Produktion einge-
setzt werden sollen. Unsere Ge-
meinden sind aufgefordert, die-
sem Beispiel zu folgen. Damit
kénnte sich der Absatz von heimi-
schem Biogemiise deutlich stei-
gern und verstetigen lassen, wenn
es eben verldssliche Abnahme-
mengen und eine praktikable Lo-
gistik gibt. Wir brauchen dafiir
noch weitere Schritte fiir Abspra-
chen zur Anbauplanung und am
Ende sollte ein Erzeugerzusam-
menschluss stehen®. —-1ed

E Weitere Informationen zu dem
entstehenden  Biogemiisenetz-
werkund den ,Gmiasaran”finden
sich auf www.oekomodellregio-
nen.bayern/waginger-see-ruper-
tiwinkel.

»Lebenslinglich frohlocken

Harfenistin Silke Aichhorn tritt am 2. Oktober in Wonneberg auf

Wonneberg. ,Der Wonneber-
ger Kulturverein e.V. hat es sich
zur Aufgabe gemacht”, solautet es
inderSatzung, ,das neu errichtete
Biirgerhaus durch vielfiltige Ver-
anstaltungen mit Leben zu fiil-
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lateinisch sprechende Hausmeis-
ter, traurige Hochzeitsgesellschaf-
ten und schallend lachende
Trauergemeinden.

Durch dieses Publikums-Pa-
noptikum rollt Silke Aichhorn ihre



